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Opis produktu

Kto szuka smaku domowych przetworéw, znajdzie je w Ogrédku Dziadunia. Ta rodzinna firma z rolniczych terenéw nad
Warta, tworzy syropy owocowe, konfitury i warzywa konserwowe juz od 1991r. Sg to produkty wytacznie z naturalnych
sktadnikéw, bez konserwantéw, barwnikéw czy zagestnikéw. Tworzone na podstawie domowych przepiséw z kuchennych
zeszytéw, przekazywanych z matki na cérke. Tak, jak dawniej, recznie obiera sie i uktada w stoikach dojrzate owoce i warzywa,
kisi kapuste i zurek oraz wolno smazy konfitury. W Ogrédku Dziadunia mozna rozsmakowac sie w pamietanych z
dziecinstwa smakach, jak syrop z malin, ogérki konserwowe czy kiszone. Lub sprébowac¢ takich rarytaséw, jak syropy z
kwiatéw i owocéw czarnego bzu, konfitury z ptatkdéw rézy czy jarzebiny.

Az 8 réznych przetworéw posiada prestizowy certyfikat , Jakos¢ Tradycja -Slaskie”, ktéry nadaje sie produktom o
udokumentowanej ponad 50-letniej tradycji wytwarzania oraz identyfikowalnym pochodzeniu. Wsrdd nich jest tradycyjny
zakwas na zurek, ogérki czosnkowo-koperkowe, kiszona kapusta z grzybami leSnymi, wspomniany syrop z malin oraz
musztardy. Te ostatnie sg szczegdlng dumg Ogrédka Dziadunia, poniewaz powstajg z gorczycy z wiasnych upraw - od ziarenka
przez recepture namaczania i mielenia, az do uzyskania $swietnego smaku. Musztardy Wasoskie z chrzanem i naturalnym
miodem sa wysoko cenione przez smakoszy, a takze przez restauratoréw i szeféw kuchni.

Chrzan tarty z zurawinag 210 g - Ogrédek Dziadunia

Woyrazista ostros¢ tartego chrzanu, przetamana stodko-kwasna zurawing. Tradycyjna, domowa receptura oparta tylko na
naturalnych sktadnikach - bez pirosiarczanu sodu, substancji zageszczajgcych i konserwujacych. Znakomicie podkresla smak
wedlin, mies, satatek, soséw i potraw z grilla. Nieco tagodniejsza wersja naturalnej ostrosci chrzanu.

Znany w Europie juz w sredniowieczu chrzan, polecata $w. Hildegarda z Bingen, wielka propagatorka zdrowego odzywiania.
Ceniony jest w zielarstwie ze wzgledu na wtasciwosci oraz zawartos¢ wielu witamin, soli mineralnych i olejkéw eterycznych.

W kuchni polskiej kréluje jako wyrazisty, ostry dodatek, podkreslajgcy smak potraw g’féyvnie wedlin i mies. Tarty chrzan to
absolutnie niezbedny skfadnik wielkanocnego stotu, a nawet koszyczka ze Swieconka. Swietnie komponuje sie z jajkiem,
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zurkiem czy biatg kietbasa.

W potagczeniu z zurawing, tworzy znakomita kompozycje smakowa, ktéra polubig koneserzy tagodniejszych smakéw, a takze
dzieci.

Skfadniki: korzeh chrzanu (48%), zurawina (20%), cukier, woda, olej rzepakowy, sok jabtkowy, sok z cytryny, sél.
Moze zawierac gluten, gorczyce oraz orzechy.

Wartos$¢ odzywcza produktu w 100 g:

Energia: 554 kJ/ 132 kcal

Ttuszcz: 4,1 g; w tym kwasy tluszczowe nasycone: 0,3 g
Weglowodany: 21,5 g; w tym cukry: 17,6 g

Biatko: 2,2 g

S61: 0,3 g
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